;@ Poulet a la Jojo

6 portions 12 portions 24 portions

3 livres cubes de poulet 6 livres 12 livres

1 gros oignons hachés fins 2 gros 4 gros

2 paquet champignons frais hachés 1 paquet 2 paquets

3 boites créme de champignons 6 boites 12 boites

1 tasse bouillon de poulet 2 tasses 4 tasses
sel et poivre

1 c.athé estragon 1 %2 c. athé 3 c.athé

. Faire revenir les cubes de poulet pour prendre couleur.

. Retirer du feu et mettre de coté.

. Dans la méme poéle, faire revenir les oignons et les champignons.

. Mettre les morceaux de poulet dans un plat allant au four.

. Ajouter les oignons et les champignons.

. Assaisonner et ajouter la créme de champignons et le bouillon de poulet.

. Cuire au four a 350° 1 heure ou plus.

. Servir avec des nouilles ou du riz.
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